E J
sodexo

Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Gouter Sannois SEPT OCT 2021

Convive : CRECHE GRAND

Repas : GOUTER

Date : 18/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Froits 3
Arachides | Céleri | Crustacés (r:l;'qi: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
KIwi Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
BISCUIT CUILLERE (PAQUET) X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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* Edité le 07/10/2021
sodexo

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Gouter Sannois SEPT OCT 2021
Convive : CRECHE GRAND

Repas : GOUTER Date : 19/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F::l;';z: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Petit fromage frais nature X
COMPOTE ALLEGEE . . s s . . .
POMME/BANANE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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* Edité le 07/10/2021
sodexo

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Gouter Sannois SEPT OCT 2021
Convive : CRECHE GRAND

Repas : GOUTER Date : 20/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F:;:i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Fromage blanc X
ORANGE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain au lait X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Golter Sannois SEPT OCT 2021
Convive : CRECHE GRAND

Repas : GOUTER

Date :

21/10/2021

Nom de la recette

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Arachides | Céleri

Crustacés

Fruits a
coque

Gluten | Lait | Lupin

Mollusques Moutarde

Oeufs

Poissons

Sésame

Soja

Sulfites

YAOURT NATURE

X

POMME BICOLORE

Ne contient pas d'aller

géne a déclaration obligatoire

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont

soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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* Edité le 07/10/2021
sodexo

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Gouter Sannois SEPT OCT 2021
Convive : CRECHE GRAND

Repas : GOUTER Date : 22/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F:;:i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Petit fromage frais aux fruits X
Purée de pommes et coings Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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* Edité le 07/10/2021
sodexo

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Gouter Sannois SEPT OCT 2021
Convive : CRECHE PETIT

Repas : GOUTER Date : 18/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F::l;i;zj Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
YAOURT NATURE X
Purée de pommes et pruneaux Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
BISCUIT CUILLERE (PAQUET) X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Gouter Sannois SEPT OCT 2021

Convive : CRECHE PETIT

Repas : GOUTER

Date : 19/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Froits 2
Arachides | Céleri | Crustacés (r:l;'qi: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Petit fromage frais nature X
COMPOTE ALLEGEE . . s s . . .
POMME/BANANE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Golter Sannois SEPT OCT 2021
Convive : CRECHE PETIT

Repas : GOUTER

Date :

20/10/2021

Nom de la recette

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Arachides | Céleri

Crustacés

Fruits a
coque

Gluten | Lait | Lupin

Mollusques Moutarde

Oeufs

Poissons

Sésame

Soja

Sulfites

Fromage blanc

X

Purée de poire

Ne contient pas d'aller

géne a déclaration obligatoire

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont

soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Golter Sannois SEPT OCT 2021
Convive : CRECHE PETIT

Repas : GOUTER

Date :

21/10/2021

Nom de la recette

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Arachides | Céleri

Crustacés

Fruits a
coque

Gluten | Lait | Lupin

Mollusques Moutarde

Oeufs

Poissons

Sésame

Soja

Sulfites

YAOURT NATURE

X

Purée de pommes

Ne contient pas d'aller

géne a déclaration obligatoire

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont

soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Golter Sannois SEPT OCT 2021
Convive : CRECHE PETIT

Repas : GOUTER

Date :

22/10/2021

Nom de la recette

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Arachides | Céleri

Crustacés

Fruits a
coque

Gluten | Lait | Lupin

Mollusques Moutarde

Oeufs

Poissons

Sésame

Soja

Sulfites

Petit fromage frais nature

X

Purée de pommes et pruneaux

Ne contient pas d'aller

géne a déclaration obligatoire

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont

soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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* Edité le 07/10/2021
sodexo

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Gouter Sannois SEPT OCT 2021
Convive : PRIMAIRE

Repas : GOUTER Date : 18/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F;":)i(;i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Speculoos X
JUS MULTIFRUIT BRIQUETTE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Briquette de lait demi écrémé X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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* Edité le 07/10/2021
sodexo

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Gouter Sannois SEPT OCT 2021
Convive : PRIMAIRE

Repas : GOUTER Date : 19/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F:;:i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Kiri X
Compote POMME BANANE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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* Edité le 07/10/2021
sodexo

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Gouter Sannois SEPT OCT 2021
Convive : PRIMAIRE

Repas : GOUTER Date : 20/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F:;';i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites

Fromage blanc IND et sucre Information absente

Pain au lait X X

Briquette de jus de raisin Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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* Edité le 07/10/2021
sodexo

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Gouter Sannois SEPT OCT 2021
Convive : PRIMAIRE

Repas : GOUTER Date : 21/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F:;:i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
YAOURT NATURE X
ORANGE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
CAKE AUX FRUITS X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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* Edité le 07/10/2021
sodexo

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Gouter Sannois SEPT OCT 2021
Convive : PRIMAIRE

Repas : GOUTER Date : 22/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F;":)i(;i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Compote POMME COING Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Assortiment de confitures Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain X
Briquette de lait demi écrémé X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu ’'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : ADULTE (E)
Repas : DEJEUNER

Date : 18/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F;":)'(;i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Chou rouge BIO Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
BRANDADE DE MORUE X X X
PETIT COTENTIN X
Compote POIRE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Vinaigrette moutarde X X

Pain

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : ADULTE (E)
Repas : DEJEUNER

Date : 19/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F::;T‘: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Betteraves Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
ROTI DE BOEUF FROID ET KETCHUP X
PUREE PATATE DOUCE X
CAMEMBERT X
POMME BIO Lieusaint Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Vinaigrette moutarde X X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.
Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : ADULTE (E)

Repas : DEJEUNER Date : 20/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F::l;i;zj Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
POMOLOS Information absente
Timbale riz espagnole X
Carotte au jus Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
YAOURT NATURE X
RIZ AU LAIT X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : ADULTE (E)
Repas : DEJEUNER

Date : 21/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F;":)'(;i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
SALADE COLESLAW X X X
Dinde LR SAUTE sc arrabiata Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Macaroni BIO X
Petit fromage frais sucré X
Jalousie aux pommes X X X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.
Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : ADULTE (E)
Repas : DEJEUNER

Date : 22/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Froits 2
Arachides | Céleri | Crustacés :;'(:‘: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
SALADE PIEMONTAISE X X X X
EMINCE SAUMON SAUCE CITRON X X X X

HARICOTS BEURRE PERSILLES

Ne contient p

as d'allergéne a déclaration obligatoire

Bleu

X

POIRE BIO Lieusaint

Ne contient p

as d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain

X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : CRECHE GRAND

Repas : DEJEUNER

Date : 18/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F::;T‘: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Chou rouge BIO Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
BRANDADE DE MORUE X X X
PETIT COTENTIN X
Purée de poire Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
CR VINAIGRETTE X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : CRECHE GRAND
Repas : DEJEUNER

Date : 19/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F::;T‘: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Betteraves Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
ROTI DE BOEUF FROID ET KETCHUP X
CR MOULINE DE PATATE DOUCE X
CAMEMBERT X
POMME BIO Lieusaint Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
CR VINAIGRETTE X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.
Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : CRECHE GRAND

Repas : DEJEUNER Date : 20/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F::l;i;zj Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
SEGMENTS DE PAMPLEMOUSSE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
COLIN ALASKA X
Carottes BIO au jus Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
YAOURT NATURE X
RIZ AU LAIT X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : CRECHE GRAND

Repas : DEJEUNER

Date : 21/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F::;T‘: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Salade Coleslaw X X X X
Dinde LR SAUTE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Coquillettes BIO X
Petit fromage frais sucré X
TARTE NORMANDE X X X
CR VINAIGRETTE X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.
Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : CRECHE GRAND

Repas : DEJEUNER Date : 22/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F::L;i;i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
SALADE DE PDT Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
DES SAUMON X
HARICOTS BEURRE PERSILLES Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Bleu X
Duo de péche et poire Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
CR VINAIGRETTE X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..
Convive : CRECHE PETIT

Repas : DEJEUNER Date : 18/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F::)Zij Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
CR EGRENE DE BOEUF CHAR Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
CR MOULINE DE CAROTTES BIO Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Petit fromage frais nature X
Purée de poire Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
CR JUS DE LEGUMES X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : CRECHE PETIT

Repas : DEJEUNER Date : 19/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F::l;i;zj Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
&g;::aEEOEUF FROID ET Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
CR MOULINE DE PATATE DOUCE X
YAOURT NATURE X
Purée de pommes BIO Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
CR JUS DE LEGUMES X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..
Convive : CRECHE PETIT

Repas : DEJEUNER Date : 20/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F::)Zij Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
COLIN ALASKA X
CR MOULINE DE CAROTTES BIO Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
YAOURT NATURE X
Purée de pommes et coings Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
CR JUS DE LEGUMES X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..
Convive : CRECHE PETIT

Repas : DEJEUNER Date : 21/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F::l;i;zj Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Dinde LR SAUTE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Purée de brocolis BIO Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Petit fromage frais sucré X
Purée de pommes Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
CR JUS DE LEGUMES X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : CRECHE PETIT

Repas : DEJEUNER Date : 22/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F::l;';z: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
DES SAUMON X
PUREE DE HARICOTS BEURRES X
Fromage blanc X
COMPOTE ALLEGE POMME Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
ABRICO...
CR JUS DE LEGUMES X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : MATERNEL
Repas : DEJEUNER

Date : 18/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F;":)'(;i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Chou rouge BIO Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
BRANDADE DE MORUE X X X
PETIT COTENTIN X
Compote POIRE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Vinaigrette moutarde X X

Pain

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : MATERNEL
Repas : DEJEUNER

Date : 19/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F::;T‘: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Betteraves Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
ROTI DE BOEUF FROID ET KETCHUP X
PUREE PATATE DOUCE X
CAMEMBERT X
POMME BIO Lieusaint Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Vinaigrette moutarde X X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.
Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : MATERNEL

Repas : DEJEUNER Date : 20/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F::l;i;zj Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
SEGMENTS DE PAMPLEMOUSSE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Timbale riz espagnole X
Carottes BIO au jus Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
YAOURT NATURE X
RIZ AU LAIT X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : MATERNEL
Repas : DEJEUNER

Date : 21/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F;":)'(;i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
SALADE COLESLAW X X X
Dinde LR SAUTE sc arrabiata Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Macaroni BIO X
Petit fromage frais sucré X
Jalousie aux pommes X X X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.
Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : MATERNEL

Repas : DEJEUNER Date : 22/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F:;:i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
SALADE PIEMONTAISE X X X X
EMINCE SAUMON SAUCE CITRON X X X X
HARICOTS BEURRE PERSILLES Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Bleu X
POIRE BIO Lieusaint Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Vinaigrette moutarde X X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : PERSONNE AGEE (B)
Repas : DEJEUNER

Date : 18/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F:;';i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Chou rouge BIO Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
VELOUTE DE COURGETTES X
Hachis parmentier X X X X
PETIT COTENTIN X
COmpote allégée poires Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Vinaigrette moutarde X X

Pain

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.
Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : PERSONNE AGEE (B)

Repas : DEJEUNER Date : 19/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F::L;i;i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Betteraves Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Veloute de BETTERAVES X
ROTI DE BOEUF FROID ET KETCHUP X
PUREE PATATE DOUCE X
CAMEMBERT X
POMME BIO Lieusaint AVEC C... Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
JUS AUX OIGNONS Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Vinaigrette moutarde X X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : PERSONNE AGEE (B)
Repas : DEJEUNER

Date : 20/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Frois 2
Arachides | Céleri | Crustacés ;"(l)'qi: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
POMOLOS Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Créeme de champignon X
Timbale riz espagnole X

Carottes BIO au jus

Ne co

ntient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

YAOURT NATURE X
RIZ AU LAIT X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : PERSONNE AGEE (B)
Repas : DEJEUNER

Date : 21/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F;":)'(;i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
SALADE COLESLAW X X X
POTAGE LEGUMES VARIES X
Dinde LR SAUTE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Macaroni BIO X
Petit fromage frais sucré X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : PERSONNE AGEE (B)

Repas : DEJEUNER Date : 22/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F:;:i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
SALADE PIEMONTAISE X X X X
VELOUTE DUBARRY X
EMINCE SAUMON SAUCE CITRON X X X X
HARICOTS BEURRE PERSILLES Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
BLEU X
POIRE BIO Lieusaint Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : PERSONNE AGEE (B)

Repas : DEJEUNER Date : 23/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F;":)i(;i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
BETTERAVES BIO Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
POTAGE ANDALOU (H.VERT/TOMATE) Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
ROTI DINDE SAUCE DIJONNAISE X X
POMMES VAPEUR RONDE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
YAOURT AROMATISE X
GATEAU MOELLEUX AU CHOCOLAT X X X
TARTE CHOCOLAT X X X X
VINAIGRETTE D'AGRUMES AU ROM... X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : PRIMAIRE
Repas : DEJEUNER

Date : 18/10/2021

Nom de la recette

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Arachides

Céleri

Crustacés

Fruits a
coque

Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites

SALADE VERTE

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Chou rouge BIO

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

CROUTONS (ACCOMP) X X

BRANDADE DE MORUE X X X

PETIT COTENTIN X

Saint Paulin X

Compote POIRE Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Compote allégée péches Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Vinaigrette moutarde X X

Pain

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.
Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : PRIMAIRE
Repas : DEJEUNER

Date :

18/10/2021

Nom de la recette

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Arachides

Céleri

Crustacés

Fruits a
coque

Gluten | Lait | Lupin

Mollusques

Moutarde

Oeufs

Poissons

Sésame

Soja

Sulfites

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont

soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..
Convive : PRIMAIRE

Repas : DEJEUNER Date : 19/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F::;T‘: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Haricots VERT Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Betteraves Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
ROTI DE BOEUF FROID ET KETCHUP X
PUREE PATATE DOUCE X
Coulommiers X
CAMEMBERT X
BANANE BIO Lieusaint Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
POMME BIO Lieusaint Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Vinaigrette moutarde X X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : PRIMAIRE
Repas : DEJEUNER

Date :

19/10/2021

Nom de la recette

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Arachides

Céleri

Crustacés

Fruits a
coque

Gluten | Lait | Lupin

Mollusques

Moutarde

Oeufs

Poissons

Sésame

Soja

Sulfites

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont

soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : PRIMAIRE

Repas : DEJEUNER Date : 20/10/2021

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette

Arachides | Céleri | Crustacés F::l;i;zj Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
POMOLOS Information absente
Timbale riz espagnole X
Carotte au jus Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Yaourt aromatisé X
YAOURT NATURE X
RIZ AU LAIT X
Polenta crémeuse au chocolat... X X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : PRIMAIRE
Repas : DEJEUNER

Date : 21/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F;":)'(;i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
RADIS X
SALADE COLESLAW X X X
Dinde LR SAUTE sc arrabiata Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Macaroni BIO X
Petit fromage frais aux fruits X
Petit fromage frais sucré X
Jalousie aux pommes X X X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.
Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG
Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..
Convive : PRIMAIRE

Repas : DEJEUNER Date : 22/10/2021
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette —
Arachides | Céleri | Crustacés F:;';i: Gluten | Lait | Lupin | Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
TABOULE X
SALADE PIEMONTAISE X X X X
EMINCE SAUMON SAUCE CITRON X X X X
HARICOTS BEURRE PERSILLES Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Emmental X
Bleu X
POIRE BIO Lieusaint Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
ANANAS BIO Lieusaint Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Vinaigrette moutarde X X
Pain X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle
entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Edité le 07/10/2021

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Site : FR101222 - CC SANNOIS ATG

Menu : Menus SANNOIS SEPT OCT 2021..

Convive : PRIMAIRE
Repas : DEJEUNER

Date :

22/10/2021

Nom de la recette

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Arachides

Céleri

Crustacés

Fruits a
coque

Gluten | Lait | Lupin

Mollusques

Moutarde

Oeufs

Poissons

Sésame

Soja

Sulfites

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu 'une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle

entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont

soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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